
ENTRECÔTE 300G & FRITES MAISON
Sauce Chimichurri et salade verte

CÔTE DE VEAU À LA MILANAISE 300G
Pesto d’asperges, carottes colorées caramélisées,
sauce ravigote au jus de veau, salade verte

SAUMON MI-CUIT
& RISOTTO AUX ASPERGES ET CITRON NOIR,
Poivre de Sichuan et bisque au lait de coco, sauce
vierge

BURGER & FRITES MAISON,
Viande de bœuf 180g, Cabécou pané , compotée
d’oignons, poitrine fumée, mayonnaise aux noix et
roquette

AUBERGINE À LA PARMESANE,
Aubergine panée, sauce tomate, petits légumes confits,
béchamel de chou-fleur et salade verte

CROQUE MONSIEUR À LA TRUFFE,
Jambon à la truffe, béchamel et comté

SALADE FAÇON CÉSAR, 
Poulet rôti au four, œuf dur, poitrine fumée, tomates,
salade romaine snackée à la plancha, bâtonnets de
pain au sésame et parmesan et copeaux de parmesan

PLAT DE LA SEMAINE
Sur notre ardoise 

Entrées

PLATS

TARTE CITRON FRAISE PISTACHE ET CONBAWA

TIRAMISU DU SAINT JEAN

MOUSSE CHOCOLAT 
Crumble praliné

PROFITEROLES 
au chocolat et aux noisettes

CAFÉ CANELÉ

Coupe de glaces

Trilogie de fromages affinés

DESSERT DE LA SEMAINE
sur notre ardoise 

8€

L’OEUF POCHÉ BIO 
Asperges snackées à la plancha, émulsion au comté
et crumble de noisettes
 
TOAST DE SAUMON GRAVLAX À LA BETTERAVE
Crème de fromage frais, ciboulette, poivre Sichuan,
yuzu et pickles de betteraves et radis

HOUMOUS D’AVOCAT
Avocat, fraise, feta et sauce verte au yuzu

FOIE GRAS MI-CUIT DE NOTRE CHEFFE MARIA
Chutney de fruits de saison, coulis de betteraves et
pickles de carottes

ENTRÉE DE LA SEMAINE
Sur notre ardoise 

A CÔTÉ : FRITES, SALADE OU LÉGUMES DU JOUR

8€

12€

5€

7€

11€

8€

8€

9€

10€

15€

9€

8€

28€

24€

18€

17€

17€

3€

17€

Prix net en euros. Service compris
Notre carte des allergènes est disponible sur demande. 

TARTARES
TARTARE DE BOEUF DU SAINT JEAN
Bœuf charolais coupé au couteau 180g
sauce maison, parmesan, condiment,

aioli café

TARTARE DU SUD OUEST
Magret de canard 180g

à l’huile de truffe, câpres, noix et poires,
condiment moutarde

TARTARE DE LA CHEFFE MARIA
Boeuf charolais au couteau 180g

sauce maison, sur os à moelle en croûte
de pain aux herbes, condiment aioli café

TARTARE DE THON
Thon rouge 180g

gingembre, citronnelle, citron,
ciboulette, oignons rouges, coriandre,

sésame, grenade condiment aioli
artichaut

ACCOMPAGNÉ DE SALADE VERTE ET
FRITES MAISON

18€

18€

20€

20€

20€

26€

DESSERTS
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Pour les petits

FISH & CHIPS
poisson pané et frites

COQUILLETTES AU JAMBON BLANC
à la crème et au fromage

Plat + Dessert 15€

Prix net en euros. Service compris
Notre carte des allergènes est disponible sur demande. 

1 BOULE DE GLACE
parmi notre sélection du moment

MOUSSE AU CHOCOLAT
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